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Origine	du	domaine		
Création	en	2011.	Reprise	d’un	hectare	de	vieilles	
vignes	 familiales	 au	 départ.	 Nous	 entretenons	
aujourd’hui	12	hectares.	
	
Terroir		
Vignes	sur	schiste	entre	150	et	250	m	d’altitude.			
	
Cépages		
Cinsault	100%	
	
Vigne	
Vieilles	vignes	en	gobelet	de	30	à	70	ans.	
Respect	des	sols,	pas	de	désherbants,	ni	d’engrais	
chimique.	Travail	du	sol	réduit	au	strict	minimum.	
Rendement	:	35hl/ha	
	
Vinification		
Vendange	 égrappée	 et	 foulée.	 Extraction	 douce	
par	pigeage	et	remontage	
Elevage	pendant	8	à	10	mois	en	cuve.	
	
Production	
3000	bouteilles		
	
Conseil	de	dégustation	
Température	de	dégustation	idéale	:	17°C	
Vin	 sur	 	 la	 fraîcheur	 et	 le	 fruit,	 à	 apprécier	 en	
toute	saison.		
	
Potentiel	de	garde		
Vin	 sur	 le	 fruit,	 doté	 d’une	 grande	 buvabilité	
pouvant	être	apprécié	dans	sa	jeunesse	 	mais	qui		
peut	se	conserver	de	3	à	5	ans.	
	


